GUYOT

Gourmet

SAINT-JOSEPH ROUGE/RED
"Grande Réserve"

Appellation : Saint-Joseph controlée
Vintage: Guaranteed Saint-Joseph

Cépage : 100% Syrah
Variety of vine: 100% Syrah

Vinification : Egrappage puis macération longue en température controlée 18 a 21
jours. Elevage en foudres et en barriques neuves (20%) pendant 12 mois avant la
mise en bouteille.

Vinification: Destemming then maceration in controlled temperature from 18 to
21 days. Maturing in large barrels and new barrels (20%) 12 months before bottling.

Caractéristiques gustatives : D’un rouge rubis profond. Aromes intenses de
petits fruits noirs, d’épice et de poivre. Bel équilibre et bonne longueur en bouche.
Gustative characteristics: Red Rubis intense robe. Fine and concentrated spicy
aromas and little black fruits. Strong attack. Perfect balance. Soft tannins rounded
during the ageing in barrel.

Accords mets/vin : Gibiers a plumes, viandes fortes, cuisine élaborée.
Harmony with dish and wine: Game, strong meat, elaborated cooking.

Température de service : 15°C
Temperature service: 15°C

SAINT JOSEPH

appellation saint joseph contrdlée

ELEVE ET MIS EN BOUTEILLE PAR LA MAISON GUYOT A TALUYERS (RHONE) FRANCE

Type de bouteille : Bourgogne tradition

Standard model of bottle: Heavy traditional bottle
Conditionnement : Cartons expédition de 6 et 12 bouteilles.
Packaging: Cases of 6 and 12 bottles




