GUYOT

Gourmet

GIGONDAS ROUGE/RED
"Les Asters"

Appellation : Gigondas contrdlée
Vintage: Guaranteed Gigondas

Cépages : Dominant Grenache et Syrah - Mourvedre
Varieties of vine: Grenache and Syrah - Mourvédre

Vinification : Eg,rappage puis longue macération en température controlée.
Extraction intense. Elevage en foudres de 50 H 00.

Vinification: Destemming then long maceration in controlled temperature. Intense
extraction. Ageing in 50 H 00 barvrels.

Caractéristiques gustatives : Robe chaude et trés concentrée. Arémes
exubérants de fruits rouges trés sucrés et d'épices douces. Trés grande intensité.
Bouche ample et chaleureuse. Beaucoup de personnalité, de concentration et de
richesse.

Gustative characteristics: Warm and concentrated robe. Lively aromas of red fruits
and spices. High intensity. Full flavoured, warm and inviting. Personnality,
concentration and sumptuousness.

Accords mets/vin : Viandes épicées ou en sauce. Cuisine élaborée. Fromages.
Harmony with dish and wine: Spiced meals. Elaborated cooking. Cheeses.

Température de service: 16" C
Temperature service: 16°C

GIGONDAS

appellation gigondas conirdlee

ELEVE ET MIS EN BOUTEILLE PAR LA MAISON GUYOT A TALUYERS (RHONE) FRANCE

Type de bouteille : Bourgogne tradition

Model of bottle: Heavy traditional bottle

Conditionnement : Cartons de 6 et 12 bouteilles expédition
Packaging: Cases of 6 and 12 bottles




