Guyort

Gourmet

CORNAS ROUGE/RED
"Les Margelles"

Appellation : Cornas controlée
Vintage : Guaranteed Cornas

Cépage : Syrah
Variety of vine: Syrah

Vinification : Egrappage total. Longue macération. Grande concentration due a de
faibles productions. Vieillissement en flits de chéne pendant 10 mois.

Vinification: Total destemming. Long maceration. High concentration due to low
productions. Ageing in oak barrel for 10 months.

Caractéristiques gustatives : Robe profonde et intense. Ardmes superbement
complexes et subtils d'épices fines de cannelle et de fruits confits. Bouche de tres belle
continuité avec l'olfaction. Intense et complexe. Belle concentration.

Gustative characteristics: Deep and intense robe. Superbly complex and delicate
aromas of cinnamon and candied fruits.

Accord mets/vins : Gibier et toute cuisine complexe.
Harmony with dish and wine: Game and sophisticated cuisine.

Température de service: 16" C
Temperature service: 16° C

CORNAS

appellation cornas contrblée

ELEVE ET MIS EN BOUTEILLE PAR LA MAISON GUYOT A TALUYERS (RHONE) FRANCE

Type de bouteille : Bourgogne tradition

Standard model of bottle: Heavy traditional bottle
Conditionnement : Cartons expédition de 6 et 12 bouteilles
Packaging: Cases of 6 and 12 bottles




