
 
 
 
 

 

CHÂTEAUNEUF DU PAPE ROUGE/RED 
 "La Centaurée" 

 
 

Appellation : Châteauneuf du Pape contrôlée 
Vintage: Guaranteed Châteauneuf du Pape  
 

Cépages : 70 % Grenache, 20 % Syrah, 10 % Mourvèdre 
Varieties of vine: 70 % Grenache, 20 % Syrah, 10 % Mourvèdre 
 

 
Vinification : Longue extraction des éléments, affinés ensuite lors du vieillissement en 
fût pendant 12 mois. 

Vinification: Slow extraction, matured during the ageing in barrel during 12 months 

 

 
Caractéristiques gustatives : Robe pourpre et intense. Arômes complexes et 
chaleureux d'épices fines, de torréfaction, de fruits rouges sauvages. Bouche ample, 
complète. Parallèle parfaite de finesse et de générosité.  

Gustative characteristics: Intense crimson robe. Complex, warm and inviting aromas 
of sweet spices, torrefaction, red wild fruits.  

 

 
Accords mets/vin : Viande en sauce, civets, cuisines épicées 
Harmony with dish and wine: Stews, spiced cooking. 
 

Température de service : 16° C 
Temperature service: 16° C 
 

 

 
 

Type de bouteille : Bourgogne tradition, armoiries Châteauneuf 
Model of bottle: Bottle tradition with the arms of Châteauneuf 
Conditionnement : Cartons expédition de 6 et 12 bouteilles 
Packaging: Cases of 6 and 12 bottles 


